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Un caballero disfruta y calla, el espafiol disfruta y comparte su alegria de vivir con los demas.
Por lo tanto, debe disfrutar de tapas con buenos amigos si es posible.
iLos platos de tapas son comunicativos!
Puedes chatear, reir y disfrutar facilmente. Se puede hacer una variedad de tapas.
cada uno puede armar su propio menl segln su gusto y apetito.

Simplemente comience con un jerez o cava (vino espumoso espaiol) como aperitivo,
luego unas deliciosas tapas con una buena copa de vino y para rematar
un brandy espanol y una pequefia cafeteria. Un asunto bien redondeado.
Le deseamos una estancia agradable y buen apetito.
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A gentleman enjoys and is silent, a Spaniard enjoys and shares his joy of life with others.
Tapas you enjoy best with good friends. Tapas-meals are communicative!
You can converse, laugh and enjoy without restraint.
From a large number of tapas everybody can draw up
his/her personal menu to own taste and appetite.

Start with a sherry or cava (Spanish sparkling wine) as aperitif
than a few tapas with a glass of wine and as crowing
eng a Spanish brandy and a small café. An all-round success.
We wish you a nice stay and bon appétit!!

72 dS Jeniessesn

Ein Gentleman genieBt und schweigt, der Spanier genie8t und teilt seine Lebensfreude mit anderen.
Tapas geniet man deshalb moglichst mit guten Freunden. Tapas-Speisen sind Rommunikativ!
Ungezwungen Rann man sich unterhalten, lachen und genieBen. Aus einer Vielzahl von Tapas Rann sich
jedermann nach seinem Geschmack und Appetit sein persdnliches Menii zusammenstellen.

Fangen Sie doch einfach mit einem Sherry oder Cava (Spanischer Sekt) als Aperitif an,
danach ein paar leckere Tapas mit einem guten Glas Wein und zum Rrénenden Abschluss
einen spanischen Brandy und einen kleinen Café. Eine runde Sache.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit.




Ensalodies

01 Burrata
con tomates cherry, ensalada mixta, fresas

02 Ensalada mixta
de la temporada
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5  Pan, alioli, aceitunas
6  Pimientos de padron
con esquamas del sol

7 Patatas bravas

8  Papas fritas
con mahonesa de trufa

9 Pollo

en aceite de ajo

10 Hackfleischballchen

in Tomaten-Krauter-Sauce

13,50 €

8,50 €

3,00 €

6,50 €

7,50 €
7,50 €

8,90 €

8,50 €

03

04

11

12

13

14

15

Bolas de muzzarella
con tomate cherry

Carpaccio de remolacha
con queso de cabra, nueces y ricula

Chorizo
al horno picante

Langostinos Ajillo
en aceite de ajo con chile

Alcachofas
cubierto con queso

Datiles
al Bacon

Gnocchi
al horno en salsa de tomate con queso

7,00 €

8,50 €

7,00 €

14,50 €

7,50 €

6,50 €

7,50 €




7%@ internatisnal

16  Vitello Tonnato 1050 € 23 Falafel 7,50 €
con salsa

17  Tartar de atun 17,00€ 24 Gnocchi 10,50 €
sobre aguacate y Rimchi en salsa de boletus

18  Camembert empanado 750€ 25 Gnocchi 10,50 €
frito con mermelada de higos en salsa de crema de trufa

19  Carpaccio de atln 11,90€ 26 Ravioli 10,50 €
con rucula y pimiento rojo en salsa de boletus

20 Camaron frito 950€ 27 Rebanadas de filete de cuadril 13,50 €
con salsa asiatica con pimienta de limon en ensalada

] ) y virutas de parmesano

21 Tiras de pechuga de pollo frito 8,50 € _ o

con salsa de curry de mango 28  Plato Frito Variaciones 16,90 €
. de la casas

22 Salchicha al curry 9,50 €

con papas fritas 29  El mejor filete de ternera 23,90 €
en salsa de vino tinto, con puré de patatas
-
201 Tiramisu 7,90€ 204 Panna Cotta 7,90 €
202 Croquetas dulces Crema Catalana 7.90€ 205 Croquetas de chocolate dulce 7,90 €

con helado de vainilla

con helado de vainilla




Sulads

01 Burrata
with cherry tomatoes, mixed salad,
strawberries

02 Mixed salad
of the season
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5 Bread, aioli, olives

6 Small fried mini peppers
with Seasalt

7  Fried potatoes

8  French fries
with truffle mayo

9  Chicken

in garlic oil

10  Albondigas

Meatballs in tomato and herb sauce

13,50 €

8,50 €

3,00 €

6,50 €

7,50 €
7,50 €

8,90 €

8,50 €

03

04

11

12

14

15

Mozzarella balls
with cherry tomatoe

Beetroot Carpaccio
with goat cheese, walnuts and rocket

Chorizo
Pepper sausage, baked in the oven, spicy

Prawns Ajillo
in garlic oil with chili

Artichokes
baked with cheese

Datiles
bacon wrapped dates

Gnocchi
in tomato sauce, baked with cheese

7,00 €

8,50 €

7,00 €

14,50 €

7,50 €

6,50 €

7,50 €




7%@ internatisnal

16 Vitello Tonnato 10,50€ 23 Falafel 7,50 €
with dip
17  Tuna Tartar 17,00€ 24 Gnocchi 10,50 €
on avocado and Rimchee iin porcini sauce
18  Breaded camembert 750€ 25 Gnocchi 10,50 €
fried with fig jam in truffle cream sauce
19  Tuna carpaccio 11,90€ 26 Ravioli 10,50 €
with rocket and red pepper in porcini sauce
20  Fried Shrimp 9,50€ 27 Rum steak slices 13,50 €
with Asian sauce with lemon pepper on salad
_ ) _ and parmesan shavings
21  Fried chicken breast strips 8,50 € _ o
with mango curry dip 28  Plate Fried Variations 16,90 €
of the House
22 Currywurst 9,50 €
with fries 29  Finest beef fillet 2390 €
in red wine sauce, with mashed potatoes
P
Sweets
201 Tiramisu 790€ 204 Panna Cotta 7,90 €
202 Sweet croquettes Cream Catalan 790 € 205 Sweet chocolate croquettese 790 €

with vanilla ice cream

with vanilla ice cream




Salrts

01 Burrata 13,50€ 03 Mozzarellaballchen 7,00 €
mit Kirschtomaten, gemischten Salat, mit Kirschtomaten
Erdbeeren )
04 Rote Bete Carpaccio 8,50 €
02 Gemischter Salat 8,50 € mit Ziegenkése, Walnuss und Rucola
der Saison
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5  Brot, Aioli, Oliven 3,00€ 11 Paprikawurst 7,00 €
im Ofen gebacken, pikant
6 Kleine frittierte Minipaprika 6,50€ 12 Gambas Ajilo 14,50 €
mit Meersalz in Knoblauchol mit Chili
7  Frittierte Kartoffeln 750€ 13  Artischocken 7,50 €
mit Kase iberbacken
8 Pommes 7,50 €
mit Triiffelmayo 14 Datteln 6,50 €
im Speckmantel
9 Hahnchen 8,90 €
in Knoblauchél 15  Gnocchi 7,50 €
in Tomatensauce mit Kase tiberbacken
10  Hackfleischballchen 8,50 €

in Tomaten-Krauter-Sauce




7%@ internatisnal

16  Vitello Tonnato 10,50 € 23 Falafel 7,50 €
mit Dip
17  Thunfischtatar 17,00€ 24 Gnocchi 10,50 €
auf Avocado und Kimchee in Steinpilzsauce
18  Panierter Camembert 750€ 25 Gnocchi 10,50 €
frittiert mit Feigenmarmelade in Triiffelcremesauce
19  Thunfischcarpaccio 11,90€ 26 Ravioli 10,50 €
mit Ruccola und rotem Pfeffer in Steinpilzsauce
20  Frittierte Garnelen 9,50€ 27 Rumpsteak Scheiben 13,50 €
mit Asiasauce mit Zitronenpfeffer auf Salat
o . . und Parmesanraspeln
21  Frittierte Hahnchenbruststreifen 8,50 € o o
mit Mango-Curry Dip 28 Platte Frittierte Variationen 16,90 €
des Hauses
22 Currywurst 9,50 €
mit Pommes 29 Feinstes vom Rinderfilet 23,90 €
an Rotweinsauce, mit Kartoffelpiiree
Sufes
201 Tiramisu 790€ 204 Panna Cotta 7,90 €
202 Siif3e Kroketten Cream Catalan 790€ 205 SiiRBe Kroketten Schokolade 7,90 €

mit Vanilleeis

mit Vanilleeis




Alhotollreie (Getrirke

KALTGETRANKE

Mineralwasser, still, 0.3 |
Mineralwasser, still, 0.5 |
Mineralwasser, mit Kohlensaure, 0.3 |
Mineralwasser, mit Kohlensaure, 0.5 |
Coca Cola, 0.33I

Coca Cola Zero, 0.33l

Fanta Orange/Lemon, 0.33I

Sprite, 0.33I

Nestea, 0.33l

Aquarius, 0.33|

Red Bull, 0.33|

TONICS
Schweppes Tonic, 0.2l

Blue Kas, 0.2l

Fever Tree, 0.2|

SAFTE
Orangensaft, 0.3l

Apfelsaft, 0.3l

Ween ) Vine

ROSADO copa
Marqués de Caceres

Excellens Rioja Rosé 550 €
Rose Chic 6,00 €

2,50 €
5,00 €
3,00 €
5,00 €
2,20€
2,20€
2,20€
2,20€
3,00 €
3,00 €
3,50 €

2,50 €
2,50 €
3,50€

3,00 €
3,00 €

0,71
23,00 €

24,00 €

HEISSGETRANKE

Cafe solo
Kaffee

Espresso

Cortado
Espresso mit Milch

Café con leche
Milchkaffee

Café Americano
Café Bombon

Carajillo
Espresso mit Brandy

HeiRe Schokolade

*extra Sojamilch

TES E INFUSIONES

Té verde Marrakech

Té negro Earl Grey
Infusion Frutos del Bosque
Infusion Rooibos de Vanilia
Té de poley menta

Té de menta natural

TINTO

Mayor de castilla
Ribera del Duero Roble

Vista Alegre
Carrizal Reserva

BLANCO

Boton de Gallo
Verdejo

Albarino

copa

550 €

550 €

copa
5,50 €

7,00 €

2,00 €

2,00 €
2,00 €

2,50 €

2,50€
2,50€
350€

350€

0,40 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
3,00 €

0,71

23,00 €

23,00 €

0,71
23,00 €

27,00 €



Alhoholtsche (Getrirke

CERVEZA
Cana, 0.3 |

Jarra, 0.5 |

Shandy, 0.3 |

Shandy, 0.5 |
Alhambra (verde), 0.3 |
Manila, 0.3 |

San Miguel 0,0, 0.3 |

CHUPITOS

Tequila silver
Tequila gold
Hierbas Mari Mayans
Limoncello
Meloncello
Baileys
Amaretto
Vodka
Frangelico
Sambuka
Jagermeister
Averna
Ramazzotti
Grappa

Grand Marnier

Montenegro

3,00 €
5,00 €
3,00 €
5,00 €
4,00 €
4,00 €
3,20€

3,50 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
3,00 €

APERETIVOS
Aperol Spritz

Martini Royal
Campari Orange/ Soda
Campari

Martini (Bianco, Rosso, Rossato)

SANGRIA (SOLO DE 1 LITRO)

Vino tinto
Vino blanco
Cava

Copa Tinto Verano

WHISKEY

JB, Ballantines,
J. Walker

Jack Daniel’s

RUM
Bacardi, Negrita, Havana 3, Malibu

Barceld, Brugal, Havana 7

VODKA
Absolut

Grey Goose, Belvedere

8,50 €
8,50 €
8,50 €
5,00 €
5,00 €

22,00 €
22,00 €
25,00 €

5,00 €

6,50 €
6,50 €
7,00 €

6,50 €
7,00 €

7,00 €
11,00 €






